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MOCION DE ORDEN DEL DiA

MOCION QUE PROPONE DECLARAR DE INTERES NACIONAL LA PROTECCION,
SALVAGUARDIA, PROMOCION Y FORTALECIMIENTO DE LA PICANTERIA
AREQUIPENA COMO EXPRESION DEL PATRIMONIO CULTURAL, GASTRONOMICO E
IDENTITARIO DEL PERU

El Diputado de la Replblica Edgar Dember Gonzales Polar, integrante del Grupo
Parlamentario del Buen Gobierno, en ejercicio de sus funciones de representacion y de
conformidad con lo establecido en la Constitucion Politica del Pert y en los articulos 99 y 100
del Reglamento de la Camara de Diputados, presenta la siguiente Mocién de Orden del Dia:

CONSIDERANDO:

Que, la Picanteria Arequipefia es una institucién viva de muchas raices histéricas que data
de siglos atras, transmitida a través de muchas generaciones como expresion auténtica y vital
del patrimonio intangible peruano. Las picanterias representan espacios Unicos donde se
preservan y perpetuan saberes ancestrales, técnicas culinarias tradicionales, y formas de vida
que son caracteristicas de la identidad cultural de la region de Arequipa.

Que, mediante Resolucion Viceministerial N° 033-2014-VMPCIC-MC de fecha 16 de abril de
2014, publicada en el Diario Oficial "El Peruano", el Ministerio de Cultura del Per declaré
oficialmente la Picanteria Arequipefia como Patrimonio Cultural de la Nacién. Este
reconocimiento se evidencia la importancia fundamental de las picanterias en el acervo
cultural nacional y constituye un respaldo institucional a la preservacién de estas espacios y
practicas ancestrales.

Que, conforme a los registros del Ministerio de Cultura, existen numerosas picanterias activas
en Arequipa que funcionan como establecimientos tradicionales regidos por sus propias
normas, transmitidas de madres a hijas, constituyendo un modelo Unico de gestion
empresarial basado en principios de continuidad familiar y preservacion de saberes
ancestrales.

Que, los platos tipicos que se preparan en las picanterias arequipefias, como el pastel de
papa, rocoto relleno, chupe arequipefio y los postres tradicionales como queso helado,
representan expresiones culinarias que sintetizan conocimientos sobre ingredientes locales,
técnicas de preparacion y presentacion que han sido perfeccionadas a lo largo de siglos.

Que, la Sociedad Picantera de Arequipa, organizacion que agrupa a las maestras y maestros
picanteros de la region, ha presentado postulaciones ante la Organizacion de las Naciones
Unidas para la Educacion, la Ciencia y la Cultura (UNESCO) con el proposito de que la
Picanteria Arequipefia sea reconocida como Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad,
iniciativa que refleja la trascendencia mundial de esta tradicion culinaria.

Que, conforme a la informacion proporcionada por el Ministerio de Comercio Exterior y
Turismo (MINCETUR), las picanterias constituyen un importante atractivo turistjco_que
genera empleo directo e indirecto, moviliza recursos economicos significativos, asi mismo
contribuye al posicionamiento internacional de Arequipa como destino gastronémico de
relevancia mundial.
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C’JII..IQ, el cu:cmto turistipo'de las picanterias ha experimentado un desarrollo significativo en los
ultimos afos, consolidandose como ruta gastronémica integral que genera ingresos para

productqres Iocgles de aji, papas, quesos, carnes y otros insumos, dinamizando asi la
economia agraria de la region.

Que, las maestras y maestros picanteros son portadores vivos de los saberes de la cultura
ancgstrg! de incalculable valor. Su experiencia acumulada durante afos o décadas de
dedicacion a la cocina tradicional arequipefia constituye un acervo de mucho conocimiento
que debe ser objeto de reconocimiento institucional.

ng, es necesario reconocer y fortalecer la transmisién generacional de los conocimientos
culinarios y los gastrondmicos arequipefios, garantizando que las nuevas generaciones
tengan acceso a las capacitaciones técnica, el apoyo empresarial, y los incentivos necesarios
para mantener viva esta tradicion que forma parte del acervo cultural del Peru.

Que, conforme a los estudios realizados por instituciones académicas y de investigacion
como el Instituto del Sur (ISUR), la Universidad Ricardo Palma, y universidades arequipefias,
la picanteria representa un fenémeno sociocultural de complejidad multidimensional que
abarca aspectos gastronomicos, econémicos, sociales, artisticos y educativos.

Que, es fundamental toda articulacion entre el Ministerio de Cultura, el Ministerio de Comercio
Exterior y Turismo, el Gobierno Regional de Arequipa, las municipalidades distritales y
provinciales, la Sociedad Picantera de Arequipa, y otras organizaciones relevantes, para
desarrollar politicas publicas integrales.

Que, la digitalizacion selectiva y responsable, asi como la promocion turistica estratégica de
las picanterias, constituyen herramientas que abren nuevas oportunidades de negocio,
permiten el acceso a mercados nacionales e internacionales, facilitan el posicionamiento de
la gastronomia arequipefia en las plataformas globales, todo ello sin comprometer sus
caracteristicas esenciales.

Que, el Ministerio de Cultura, el Ministerio de Educacion, y organismos especializados en
patrimonio cultural tienen el deber de promover la investigacion académica, documentacion
audiovisual, creacion de archivos digitales y las publicaciones con la finalidad que preserven
para la posteridad el conocimiento, las técnicas, las historias y las experiencias de las
maestras y maestros picanteros.

Que, la promocién internacional de la gastronomia picantera a través de canales diplomaticos,
participacion en ferias gastronomicas internacionales, intercambios culturales, y programas
de cooperacién internacional, contribuye al reconocimiento del Peri como potencia
gastronémica mundial y al fortalecimiento de la marca pais.

Que, la propuesta se encuentra vinculada directamente con los fines constitucionales
relacionados con la educacion, la cultura, la identidad nacional y la promocion del
conocimiento y la innovacién. Asimismo, guarda correspondencia con la Décima Segunda
Politica de Estado del Acuerdo Nacional, que promueve una educacion publica de calidad y
la promocion y defensa de la cultura, con la Vigésima Politica de Estado relativa al desarrollo
de la ciencia y la tecnologia, y con la Vigésima Segunda Politica de Estado sobre erradicacion
de la pobreza y promocion del desarrollo integral.

POR ESTAS CONSIDERACIONES:

LA CAMARA DE DIPUTADOS DEL CONGRESO DE LA REPUBLICA
ACUERDA:
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PRIMERO. -- DECLARAR DE INTERES NACIONAL LA PROTECCION, SALVAGUARDIA,
PROMOCION Y FORTALECIMIENTO DE LA PICANTERIA AREQUIPENA COMO
EXPRESION DEL PATRIMONIO CULTURAL, GASTRONOMICO E IDENTITARIO DEL
PERU, en mérito a su trayectoria histérica documentada, su reconocimiento como
Patrimonio Cultural de la Nacién mediante Resoluciéon Viceministerial N° 033-2014-
VMPCIC-MC publicada en el Diario Oficial "El Peruano" de fecha 16 de abril de 2014, y
su contribucion al desarrollo econémico, turistico, social y cultural de la region de
Arequipa y del pais.

SEGUNDO. --INSTAR AL PODER EJECUTIVO, a través de sus ministerios competentes,
a desarrollar y ejecutar un plan integral de proteccién y promocion de la Picanteria
Arequipefia, que incluya las siguientes politicas y acciones concretas:

2.1. Proteccién de los saberes y técnicas culinarias tradicionales ancestrales, mediante su
documentacion oficial, registro en bases de datos especializadas del Ministerio de Cultura, y
reconocimiento legal como propiedad intelectual colectiva de las comunidades picanteras.

2.2. Promocion estratégica del circuito turistico de las picanterias, con inversién en
infraestructura, sefializacion, servicios complementarios, y marketing institucional coordinado
con MINCETUR y gobiernos locales.

2.3. Programas de capacitacion técnica y asistencia empresarial para maestras y maestros
picanteros, incluyendo cursos en gestion empresarial, innovacion responsable, seguridad
alimentaria, y modernizacion de servicios, sin comprometer la esencia tradicional.

2.4. Proteccion legal de recetas tradicionales, métodos de preparacion, y conocimientos
culinarios caracteristicos de la picanteria arequipefia, mediante normativa que sancione su
apropiacion indebida.

2.5. Reconocimiento oficial e institucional de las maestras y maestros picanteros como
portadores de patrimonio cultural inmaterial, mediante distintivos, certificaciones.

2.6. Articulacion institucional permanente entre Ministerio de Cultura, MINCETUR, Gobierno
Regional de Arequipa, municipalidades provinciales y distritales, Sociedad Picantera de
Arequipa, y sector privado, mediante comisiones o consejos de coordinacién.

2.7. Promocion internacional de la gastronomia picantera mediante participacion en ferias
gastrondmicas mundiales, programas de diplomacia cultural, intercambios con instituciones
culinarias internacionales, y campanas de posicionamiento de la marca pais.

2.8. Investigacion académica y documentacion sistematica del patrimonio picantera, mediante
financiamiento de proyectos de investigacion, creacién de archivos digitales, grabacién de
testimonios de maestros, y publicaciones cientificas.

2.9. Inclusion de contenidos sobre la historia, importancia cultural y técnicas de la picanteria
en curriculos educativos de instituciones de educacién superior dedicadas a gastronomia,
hogar, e historia cultural.

TERCERO. -- RESPALDAR vy fortalecer la postulacion de la Picanteria Arequipefia ante la
UNESCO para su reconocimiento como Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad,
gestionando apoyo diplomatico a través de la Cancilleria y coordinando con organismos
internacionales competentes.

CUARTO. - EXPRESAR el profundo reconocimiento y admiracion del Congreso de la
Republica a las maestras y maestros picanteros arequipefios, quienes con su
dedicacion, creatividad y transmision generacional de saberes ancestrales, han
contribuido significativamente a la construccion de la identidad cultural peruana.
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QUINTQ. -- DISPONER la difusién amplia de la presente Mocién de Orden del Dia a
traves de medios institucionales, redes sociales, plataformas de transparencia, y otros
canales disponibles, con la finalidad de promover el conocimiento y valoracion de la

trayectoria histérica, importancia cultural, y aporte econémico y social de la Picanteria
Arequipeiia.

SEXTO. -- REMITIR la presente Mocion de Orden del Dia, conforme al articulo 100 del
Reglamento de la Camara de Diputados, al Presidente del Congreso de la Republica
para su envio inmediato a:

* Presidencia de la Republica

* Ministerio de Cultura del Pera

* Ministerio de Comercio Exterior y Turismo (MINCETUR)
* Ministerio de Educacion del Peru

+ Gobierno Regional de Arequipa

* Municipalidad Provincial de Arequipa

* Sociedad Picantera de Arequipa

* Ministerio de Educacion

Para conocimiento, evaluacion y adopcion de medidas conforme a sus respectivas
competencias y atribuciones legales.
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